S MIERNUg

i PARTAGER LES POISSONS LES GOUPES DE GLAGES

QUENELLE DE BROCHET TRADITION DAME BLANCHE 7,90€
® ZR"'ES MAISON 7,50€ LYONNAISE ® 3 boules vanille, chantilly, chocolat fondu
® mayonndise 9,00€ Sauce écrevisses & garniture au choix 19,00€ & amandes torréfiées
ASSIETTE DE FROMAGES | ’9 @PAVE DE SAUMON ROTI 19,00€ ®) 1boule chocolat blanc, 1. boule caramel ‘7,9°€
® é:GSrICEL;I:CZEe}gg(;I;EmG e du morment 8,90€ Créme ciboulette & garniture au choix beurre salé, 1boule varulle, chantilly, ccyhs
9 de caramel beurre salé & amandes effilées

GRENOUILLES PERSILLEES 300c 24,00€ FRUITEES

snlnnEs & cn Garniture au choix. ® 1boule fraise, 1boule citron jaune, 1 boule 70€

CREPE OU 1 BOULE DE GLACE p”“' n“ Juunlz,we — I_Es FBOMAEES —

g ; ® FROMAGE BLANC A LA CREME 4,50€
@ Du lundi au vendredi En faisselle
29,50€ @® CERVELLE DE CANUT 4,50€
ME N U LYO N NAIS En faisselle, échalote, ail, vin blanc,
créme & ciboulette
SALADE LYONNAISE OU OEUF MEURETTE E B E B EEEE ;
QUENELLE DE BROCHET OU ANDOUILLETTE S R VI C[ C N 'rl U SAINT-MARCELLIN AFFINE IGP 6,50€
(GARNITURE AU CHOIX) & salade verte
ILE FLOTTANTE OU MOELLEUX AU CHOCOLAT Il B B B B EEE
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framboise, coulis de fruits rouges, chantilly &
Bl | CEUF COCOTTE MAMIE COLETTE 7,90¢ LES PLATS framboises fraiches
O Roquefort & croltons MOYENNE GRANDE - ] CREATION
@& CEUF MEURETTE 7,00€ 11,00€ ) 180G 360G ®3 bOl:J|eS au chqix, chantilly, nappage & 8,90€
B Sauce vin rouge, lardons, ® STEAK HACHE DE BOEUF 16,90€ 27,90€ topping au choix
toasts persillés & salade verte & OEUF AU PLAT
P Sauce au choix & garniture au choix
B | ®SALADE CESAR 10,90€ 14,00€ o lEs Gl ncEs
Salade, poulet réti, bacon, © TARTARE DE BOEUF 192;%2 32"%006€ |
B | grana padano, tomates cerises, A AR D B chon” 0% 39%€|| @ Grémes glacges Nanile, Chacolatnar Coco.
crodtons, creme balsamigue glage verte o garniture au choix Blanc.Menthe chocolat
B & squce césar. Haché gros,préparé & Disponible poélé
B |©SALADE LYONNAISE ~ '%7°€ "9°€||  TABLIER DE SAPEUR TRADITION 14,50€ ||  Eorpets: Fraise Citron Jaune, Cassis, Pomme
Salade, ceuf poché,lardons,crodtons, LYONNAISE :
- tomates cerises, créme bg|sqmique Sauce gribiche S gorniture au choix 1boule 2,5°€ 2 boules 5,00€ 3 boules 7,00€
& sauce vinaigrette. L50€ 15.00€ ROGNONS DE VEAU SAUTE suppléments 1€
SALADE DU CHEF ’ ’ 16.90€ Chantilly, sauce chocolot,‘ ' .
- @Solode, ravioles frits, poulet grillé, a Io‘moutorde a l'ancienne & garniture au ? sauce caramel beurre salé, coulis fruits rouges
B | chévre chaud pané, tomates cerises, choix
créeme balsamique R lEs DESSEHTS
B & sauce césar TETE DE VEAU 18,00€
®SAUCISSON BRIOCHE 15,00¢|| Sauce gribiche, pomme vapeur, carottes @ ILE FLOTTANTE AUX PRALINES  6,90€
I salade verte & sauce moutarde & & poireaux créme anglaise, pralines roses & caramel
'ancienne
MOELLEUX AU CHOCOLAT 7,50€
o ANDOUILLETTE ® MOELLEUX , :
sauce moutarde & l'ancienne 18,00€ Chantilly & creme anglaise
] & garniture au choix 15 MIN de @ COOKIE MINUTE NOIX DE PECAN  7,50€
- - lEs Gnn“ITunEs - preparation Glace vanille, coulis caramel beurre salé
& chantilly
GRATIN DAUPHINOIS - FRITES MAISON ||  Stani meche 8001 1c 19,90€ E
N - Steak haché 180gr, raclette, tomates, ® TIRAMISU CREME DE MARRON 7,90€
N - COQUILLETTES AU BEURRE - SALADE salade, oignons frits, bacon & MERINGUE
P & frites maison
VERTE - LEGUMES DU MOMENT  , g0¢ @ CAFE OU THE GOURMAND 8,50€
B ® GRATIN DE RAVIOLES 18,90€ Assortiment de mignardises
1 I_Es sn“cEs AU POULET & MORILLES © BRIOCHE PERDUE & GLACE VANILLE
A A 1y Sauce chocolat, caramel beurre salé ou nutella
gy | MOUTARDE A LANCIENNE - 2,50 BAVETTE A LECHALOTE 20,90€ 8,90€
. rnitur
ECHALOTE - ROQUEFORT garniture au ehox
mn
B MO s QUENELLE DE POULET & MORILLES N
RILLE 3,50€ & garniture au choix 20,00€
B 15 MIN de préparation ® CREPE 4,50€
nature ou sucre
- @ ?5 ’
@® CREPE 5,00€
- Guaqu s 10 ana, 32.50€ nutella, caramel au beurre salé, confiture
10,50€ ’ ' '
] ® MENU DES GONES MENU GRENOUILLES ou chocolat
VERRE DE SOFT GREZ%SEEE';A:E%&?_EES @ CREPE SNICKERS 7,90€
la, limonade, sirop, diabolo Coulis chocolat, caramel beurre salé
N coca cola, . sirop, (GARNITURE AU CHOIX) \ tc . _
jus de pomme ou ananas iLE FLOTTANTE OU MOELLEUX AU CHOCOLAT cacahuetes grillées, boule vanille & chantilly
B | | s7EAK HACHE OU PAVE DE SAUMON café offert le dimanche
garniture au choix
i

Liste des allergeénes disponible sur demande / CONSULTEZ LORIGINE DE NOS VIANDES SUR NOTRE ARDOISE
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LES VINS
[ Rouaes

COTES DU RHONE AOP
Belleruche/M.Chapoutier

12¢l 75¢l
5,50€ 27,00€

LANGUEDOC AOP ROUGE 7,00€ 39,00€
Art de Vivre/Gérard Bertrand
CROZES HERMITAGE AOP 8,00€ 44,00€
AOP Petite Ruche/M.Chapoutier
SAINT-JOSEPH AOC 49,00€
Les 100 Ciels/Jean Luc Colombo

12¢l 75¢l

[ Pl
GASCOGNE IGP

Saint Luc/XVIlI 5,5°€ 28,°o€
TERRET-CHARDONNAY LES COCHES

J.moreau/Fils

SAINT VERAN AOC

Les préludes/terres secretes

[ Rests

5,00€ 25,00€

7,00€ 37,00€

12¢l 75cl

LES GOGKTAILS

APEROL SPRITZ 18CL 8,50€
Aperol, prosecco & eau gazeuse

MOJITO HAVANA 12CL 8,50€
Disponible:Classique, fraise ou passion

PINA COLADA HAVANA 25CL 8,50€
Rhum Havana club, jus d'ananas

& créme de coco

MULE 12CL 8,50€

Alcool au choix: VODKA-GIN-RHUM-TEQUILA
citron vert & ginger beer

SEX ON THE BEACH

Jus de cranberry, jus d'ananas, creme
de péche,jus de citron, vodka, sirop de vanille

CAIPIRINA 8CL 9,00€
Cachacga, citron vert & sucre de canne
Disponible: Classique, fraise ou passion

GIN TONIC 18CL

Gin beefeater & tonic
Disponible: Classique, hibiscus,
jasmin, sureau ou basilic
GLACIAL POIRE 14CL 9,00€
Whisky, jus de pomme, sirop de poire, pulco

& curacao

8,50€

9,00€

EXPRESSO MARTINI 8CL 9,00€
Café, vodka, liqueur de café

NEGRONI 9CL 10,00€
Gin, martini rouge, campari

Vfos premivng

ST GERMAIN SPRITZ 16CL 12,00€
LUEUR INDIGO 12CL 12,00€

LES SOFTS ——

SIROP A L’EAU 25CL 2,50€
LIMONADE 25CL ,COCA-COLA 33CL, 4,50€
SCHWEPPES TONIC 25CL,ORANGINA 25CL,
FUZETEA 25CL, DIABOLO 25CL

GRANINI 25CL 4,50€
Fraise, pomme, abricot, citronnade pasteque,
ananas & tomate

— LES MOGKTAILS, .. —

VIRGIN MOJITO 12CL

Disponible: Classique, fraise ou passion

VIRGIN COLADA 25CL
PASSION TIKI 14CL

Passion,ananas,vanille, citron vert
& grenadine

VIRGIN SEX ON THE BEACH 14CL

Ananas, péche, cranberry, citron vert

REDBULL 25CL 5,00€
LES BIERES
Vies ‘P regpery 9%5¢l 50¢l

HEINEKEN 4,00€ 7,00€
57 Meeal)

AFFLIGEM BLANCHE 4,50€ 8,00€
6,87 Meoal)

BIERE DU MOIS 5,00€ 9,00€

Vg oGty

LIEFMANS FRUITESSE 25CL 6,50€
3,8 1 Meand

DESPERADOS 33CL 7,00€
5,9 7 Aeasd)

MC CHOUFFE 33CL 7,00€
8 7 Aleael)

VEDETT EXTRA WHITE 33CL 7,00€
4,7 1 Aleasd)

HEINEKEN 0% 33CL 5,50€
DESPERADOS 0% 33CL 5,50€

NOS PREMIUMS cc.—

& vanille

PERRIER 33CL 450€

SAN PELEGRINO 7,50€
250L i

VITTEL 4,00€ 7,50€

LANGUEDOC AOP 5,00€ 25,00€
Barathym- Chéteau Bas d’Aumelas
COTE DE PROVENCE AOP 8,00€ 39,00€
M de Minuty
25¢l A6cl
RKowgen Polpner Rogé 6,00€ 9,50€
KIR 12CL 4,50€
Disponible: Cassis, mlre,péche ou chdtaigne
MARTINI 4CL 4,00€
Blanc ou Rouge
JAGERMEISTER REDBULL 16CL 8,00€
SUZE 4CL 4,00€
RICARD 2CL, PASTIS 2CL 3,50€
PORTO 4CL 4,50€
BALLANTINE’S 4CL 6,00€
JACK DANIEL'S 7,00€
JAMESON 4CL 7,00€
i
VODKA WYBOROWA 4CL 6,00€
BEEFEATER 4CL 6,00€
BOMBAY SAPPHIRE 4CL 7,00€
CAMINO REAL 6,00€
P
RHUM HAVANA ESPECIAL 4CL 6,00€
RHUM HAVANA 3ANS 4CL 6,00€
——LES DIGESTIFS sc.——
GET 27 ,GET 31, GENEPI, COGNAC, 7,00€
POIRE, BAILEY’S, LIMONCELLO
CHARTREUSE VERTE 10,00€

EXPRESSO/DECAFEINE 1,80€
CHOCOLAT CHAUD 3,90€
THE 3,50€
Earl Grey, vert ou menthe

INFUSION 3,50€
Verveine menthe, digestion,rooibos,camomille
CAPPUCCINO 4,00€
LATTE MACCHIATO 4,00€
CHAI LATTE 4,50€
IRISH COFFEE 8,50€
Jameson, expresso,sucre de canne, chantilly
SUPPLEMENTS 0,50€

Chantilly ou sirops

Rsn premiun- 10,00€

LA HECHICERA

SANTA TERESA 17N

BACARDI 10ANS GRAN RESERVA DIEZ

Y sy premivn- 10,00€

AKASHI BLENDED
WOODFORD RESERVE
ANGEL'S ENVY BOURBON
ol fremiun 10,00€
GREY GOOSE

W fpreméve 12,00€
PATRON SILVER

PATRON REPOSADO

Happy Hour

d9°¢

TOUS LES SOIRS DE 17H A 19H

Labus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération



