ERIM EINU"

~ )
— A PARTAGER —— oz LES COUPES DE GLACES

17,90€
’ DAME BLANCHE
® :RITES MAISON 7,50€ M E N U Bo U I L Lo N ® 3 boules vanille, chantilly, chocolat fondu
mayonnaise 4 pe 2
® ASSIZTTE DE SAUCISSON 10:;00€ QEUF MAYONNAISE o omandes worrerices
© ASSIETTE DE FROMAGES 19,90€ SAUCISSE & PUREE MAISON GOURMANDE
CREME CARAMEL ® 1boule chocolat blanc, 1boule caramel
® ASSIETTE MIXTE 18,90€ beurre salé, 1boule vanille, chantilly, coulis
Charcuteries & fromages du moment de caramel beurre salé & amandes effilées

FRUITEES
snlnnEs & cn — — |® 1boule fraise, 1boule citron jaune, 1boule

framboise, coulis de fruits rouges, chantilly &
s framboises fraiches
FILET DE TRUITE MEUNIERE 19€ :
CEUF MAYONNAISE @ 4€ A LA GRENOBLOISE CREATION
GRANDE beurre aux cdpres, citron, croGtons 3 boules au choix, chantilly, nappage &

@®CEUF MEURETTE TEGE & garniture au choix topping au choix

Sauce vin rouge, lardons, ’

toc?sts plersiliégs & salade verte @ QUENELLE DE BROCHET TRADITION

LYONNAISE 19,00€

PQKEBOWL SAUMPN & AVOCAT Sauce écrevisses & garniture au choix ‘

Quinoa, chou rouge, feves, avocat, 14,90€ 15 MIN de préparation Crémes glacées : Vanille, Chocolat noir, Coco,

saumon mariné Punzu, oeuf dur, radis, . ® café, Caramel au beurre salé, Chocolat Blanc,

sésame torréfié & jeunes pousses GRENOWUILLES PERSILLEES 300c 24,00€ Menthe chocolat
@SALADE CESAR 11,50€ 14,90€ CAFRIHREE Sl gorbebts_: Fraise, Citron Jaune, Cassis, Pomme

Salade, poulet réti, bacon, ramboise,

gropto podopo, tobm?tes perises, I_Es Plnllls ® 1boule 2,80€ 2 boules 5,50€ 3 boules 7,50€

croltons, créme balsamique — "

Smpimentte
@SALADE LYONNAISE 11,50€ 14,90€ SAUCISSE & PUREE @ 10,90€ sauce caramel beurre salé, coulis fruits rouges

Salade, ceuf poché,lardons,croltons,

tomates cerises, créeme balsamique ) — lEs DESSEHTS —

& sauce vinaigrette. ROGNONS DE VEAU SAUTES 16,90€
@® SALADE DU CHEF 1,50€ 14,90€ a la moutarde & I'ancienne & garniture au ® <

’ . i hoix CREME CARAMEL L€

Salade, ravioles frits, poulet grillé, € "

chévre chaud pané, tomates cerises, = ® ILE FLOTTANTE AUX PRALINES 7€

créme balsamique TETE DE VEAU 18,00€ créeme anglaise, pralines roses & caramel

e Sauce gribiche, pomme vapeur, carottes

& sauce césar ] o oire%ux P ] PAVI.O_VA_ ‘ . 6,90€
@ SAUCISSON BRIOCHE 15,00€ P framboise, litchi & chantilly

salade verte & sauce moutarde &

lancienne ANDOUILLETTE 19,00€ || © MOELLEUX AU CHOCOLAT 7,50€

sauce moutarde & I'ancienne Chantilly & créme anglaise

& garniture au choix 15 MIN de @ POIRE POCHEE BELLE HELENE 7,50€

réparation . .
prep ! Chocolat chaud, glace vanille & chantilly

lES Gﬂﬂ“"“ﬂfs ~ || BURGER COLETTE 19,90€ || @ CAFE OU THE GOURMAND 8,90€

Steak haché 180gr, raclette, tomates, - - -
GRATIN DAUPHINOIS - FRITES MAISON salleidle, Slanets fiits. lbasen ASSBrNMENtas MIgNArdises
- COQUILLETTES AU BEURRE - SALADE & frites maison ® BRIOCHE PERDUE & GLACE VANILLE

Sauce chocolat, caramel beurre salé ou 9€
@ GRATIN DE RAVIOLES 18,90€ | nutella & chantilly
AU POULET & MORILLES

VERTE - LEGUMES DU MOMENT - , 50¢
PUREE MAISON

, mn
I_Es sn“cEs BAVETTE SELECTION 20,90€ [— |.E3 GBEPES —
A A PECHALOTE 250GR ~
D’AOUTARDE A LPANCIENNE- 2,50€ & garniture au choix @® CREPE 4,50€
ECHALOTE -ROQUEFORT- GRIBICHE . 180G 360G nature ou sucre
STEAK HACHE DE BOEUF 16.90€ 27.90€ .
MORILLES © & OEUF AU PLAT ’ ’ @ CREPE 5,00€
8,50€ Sauce au choix & garniture au choix nutella, caramel au beurre salé, confiture
180G 360G ou chocolat
TARTARE DE BOEUF 19,50€ 32,00€ .
® salade verte & garniture au choix @® CREPE SNICKERS 7,90€
Haché gros,préparé & Disponible poélé Coulis chocolat, caramel beurre salé,
® Fuaqu s 10 anas 10,50€ cacahuétes grillées, boule vanille & chantilly
MENU DES GONES
VERRE DE SOFT @
coca cola, limonade, sirop, diabolo 30€ — lEs FB“M"GES S
jus de pomme ou ananas MENU LYONNAIS
STEAK HACHE OU FILET DE TRUITE SALADE LYONNAISE OU OEUF MEURETTE © FROMAGE BLANC A LA CREME 4,50€
gerniture 2 cholx N GARNITURE AU CHOIR) o cerveLLs
B N CERVELLE DE CANUT
CREPE OU 1 BOULE DE GLACE ILE FLOTTANTE OU MOELLEUX AU CHOCOLAT ® En faisselle. échalote, ail, vin blanc, 5306
créme & ciboulette

@ SAINT-MARCELLIN AFFINE IGP 6,50€

PI_ E;I:ung!!v e‘nldrue(!ln 12,90€ @ S]E R:VEG I: (E] ]\IT I:N IZ & salade verte

Espéces - CB - VISA - MASTERCARD - TICKET RESTAURANT- ANCV / Prix NET et service compris

Liste des allergénes disponible sur demande / CONSULTEZ LORIGINE DE NOS VIANDES SUR NOTRE ARDOISE




ES

LES VINS
[ Rovaes

COTES DU RHONE AOP
Belleruche/M.Chapoutier

LANGUEDOC AOP ROUGE
Art de Vivre/Gérard Bertrand

CROZES HERMITAGE AOP
AOP Petite Ruche/M.Chapoutier

SAINT-JOSEPH AOC

Les 100 Ciels/Jean Luc Colombo

[ oy

GASCOGNE IGP

Saint Luc/XVIII 5’5°€ 28’°o€
TERRET-CHARDONNAY LES COCHES

J.moreau/Fils

12¢l 75¢l
5,50€ 27,00€

7,00€ 39,00€
8,00€ 44,00€

49,00€

12¢l 75¢l

5,00€ 25,00€

SAINT VERAN AOC 7,00€ 37,00€
Les préludes/terres secretes

s
L% g 12cl 75¢l

LANGUEDOC AOP

Barathym - Chateau Bas d'’Aumelas

5,00€ 25,00€

BOISSORNSHe

— LES MOCKTAILS, ..

VIRGIN MOJITO 12CL

Disponible: Classique, fraise ou passion

VIRGIN COLADA 25CL
PASSION TIKI 14CL

Passion,ananas,vanille, citron vert
& grenadine

VIRGIN SEX ON THE BEACH 14CL

Ananas, péche, cranberry, citron vert

& vanille

25 ¢l a6 cl
2 W, 2
QM} (ﬁ go‘j& 6,00€ 9,50€
KIR 12CL 4,50€
Disponible: Cassis, mire,péche ou chdtaigne
MARTINI 4CL 4,00€
Blanc ou Rouge
JAGERMEISTER REDBULL 16CL 8,00€
SUZE 4CL 4,00€
RICARD 2CL 3,50€
PORTO 4CL 4,50€
BA/I:{?ANTINE’S 4CL 6,00€
JACK DANIELS 7,00€
JAMESON 4CL 7,00€
i
VODKA WYBOROWA 4CL 6,00€
BEEFEATER 4CL 6,00€
BOMBAY SAPPHIRE 4CL 7,00€
CAMINO REAL 6,00€
o
RHUM HAVANA ESPECIAL 4CL 6,00€
RHUM HAVANA 3ANS 4CL 6,00€
———LES DIGESTIFS sc.——
GET 27 ,GET 31, GENEPI, COGNAC, 7,00€
POIRE, BAILEY’S, LIMONCELLO
CHARTREUSE VERTE 10,00€

J/
NOS SPRITZ °
APEROL SPRITZ 16CL 8,50€
LIMONCELLO SPRITZ 16CL 12,00€
ST GERMAIN SPRITZ 16CL 13,00€
SPRITZ ITALICUS 16CL 14,00€
MOJITO HAVANA 12CL 8,50€

Disponible:Classique, fraise ou passion

PINA COLADA HAVANA 25CL 8,50€
Rhum Havana club, jus d'ananas

& créme de coco

SEX ON THE BEACH 8,50€

Jus de cranberry, jus d'ananas, creme
de péche,jus de citron, vodka, sirop de vanille

CAIPIRINA 8CL 9,00€
Cachacgaq, citron vert & sucre de canne
Disponible: Classique, fraise ou passion

GIN TONIC 18CL 9,00€
Gin beefeater & tonic

Disponible: Classique, hibiscus, jasmin,

sureau ou basilic

PORNSTAR MARTINI 10,00€

Vodka, passoaq, citron vert, sirop de vanille,
purée de passion

LES SOFTS ——

SIROP A LEAU 25CL 2,50€
LIMONADE 25CL , COCA-COLA 33CL, 4,50€
SCHWEPPES TONIC 25CL, ORANGINA 25CL,
FUZETEA 25CL, DIABOLO 25CL

GRANINI 25CL
Fraise, pomme, abricot, ananas, tomate

4,50€

REDBULL 25CL 5,00€
LES BIERES
V oy Presgions 25¢l  50¢l
HEINEKEN 4,00€ 7,00€
57 Aleaad)
AFFLIGEM BLONDE 4,50€ 8,00€
6,77 Mleasd
BIERE DU MOIS 5,00€ 9,00€

Vog o Felley

LIEFMANS FRUITESSE 25CL 6,50€
3,8 /1 Aleand)

DESPERADOS 33CL 7,00€
5,9 / Aleael)

MC CHOUFFE 33CL 7,00€
8 7 Aleanld
VEDETT EXTRA WHITE 33CL 7,00€
4.7 / Aleoal)

HEINEKEN 0% 33CL 5,50€
DESPERADOS 0% 33CL 5,50€

LES EAUX

PERRIER 33CL 4,!';L0€
SAN PELLEGRINO 7,50€
2501 i

VITTEL 4,00€ 7,50€

EXPRESSO/DECAFEINE 1,80€
CHOCOLAT CHAUD 3,90€
THE 3,50€
Earl Grey, vert ou menthe

INFUSION 3,50€
Verveine menthe, digestion,rooibos,camomille
CAPPUCCINO 4,00€
LATTE MACCHIATO 4,00€
CHAI LATTE 4,50€
SUPPLEMENTS 0,50€

Chantilly ou sirops

NOS PREMIUMS .c.—

Rl presmiun- 10,00€
LA HECHICERA
SANTA TERESA 17N

Mzz fremiun- 10,00€
AKASHI BLENDED

WOODFORD RESERVE

10,00€

ey
GREY GOOSE

WVW 12,00€
PATRON SILVER

PATRON REPOSADO

Happy Hour

La pinte &= 4 5¢
llmu\\“'\\\

TOUS LES SOIRS DE 17H A 19H

Labus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération



