LE MENU & Coves

A PARTAGER

@ POMMES DE TERRE A PARTAGER 6,00€

@ ASSIETTE DE SAUCISSON 10€
Beurre & cornichons

@ PLANCHE MIXTE 9,906

Camembert, Chévre pané, Saucisson,

Jambon Truffé I/, Confit d'oignons,
pommes de terre persillées & mayonnaise

SALADES & (0

OEUF MEURETTE

Sauce vin rouge,lardons, salade verte
& toasts persillés

@ SALADE CESAR

Salade, poulet pané panko, bacon, grana
padano, tomates cerises, croutons, sauce
césar & créme balsamique

@ SALADE LYONNAISE

Salade, ceuf poché, lardons, cro(tons,
tomates cerises, sauce vinaigrette
& créme balsamique

@ SALADE DU CHEF 15,90€

Salade, ravioles frits, poulet grillé, tomates,

11,50€

15,90€

15,90€

chévres chaud pané, sauce césar
& créme balsamique

@ SALADE CALIFORNIENNE 15,90€

Salade, Quinoa, Tomates cerises, Fruits frais,
Haricots verts, graines, Avocat, vinaigrette &
balsamique

LES FROMAGES

LES PLATS

STEAK A CHEVAL & OEUF AU PIAT 16.90¢ 27.90€

Salade verte, garniture
& sauce au choix

® TARTARE DE BOEUT

Haché gros préparé
oignons,capres,cornichons,
salade verte & garniture au choix

@ TARTARE DE B(EUF A L'ITALIENNE 19,90€ 22,00¢

pesto,tomate confites,grana padano
salade verte & garniture au choix

19,90€, 32,00€

ROGNONS DE VEAU SAUTES 16,90€

a la moutarde & I'ancienne & garniture au
choix

ANDOUILLETTE LYONNAISE

Mcuisor) Popy, sauce moutarde a l'ancienne
& garniture au choix o /Omd&”é’o‘u %

@ GRATIN DE RAVIOLES POULET 19,90€
& MORILLES

® BURGER COLETTE

Pain brioché, mayonnaise, confit d'oignons
au miel, steak boucher 1s0 4, camembert,
tomate,roquette

& pommes de terres persillées

19,00€

19,90€

@ ONGLET DE BOEUF SELECTION 25,008

a la plancha, sauce & garniture au choix

FROMAGE BLANG A 1A CREME 4,50€
En faisselle

CERVELLE DE CANUT 4,50€
Faisselle, échalote, ail, vin blanc

& ciboulette

ST MARCELLIN AFFINE 6,00€

LES GLAGES

e
fa.

| Turbine |

[ ) savivns |
GLACES ARTISANALES

® NOS PARFUMS

Crémes glacées : Chocolat, Vanille, Café,
Caramel, , Pate a tartiner, Fleur de lait,
Chocolat blanc

Sorbets : Fraise, Citron, Framboise, Cassis

1 BOULE 2,50¢ 2 BOULES 5,50€ 3 BOULES 7,50€
SUPPLEMENTS | €

Chantilly, sauce chocolat, sauce caramel,
coulis fruits rouges

LES POISSONS

@ TARTARE DE SAUMON FRAIS

Oignons, Huile olive, jus de citron & créme 18,90€
a l'aneth,salade verte & garniture au choix

QUENELLE DE BROCHET
FAGON COLETTE > /0) i de prépartion.

Sauce écrevisse & garniture au choix

GAMBAS BLACK TIGER PERSILLEES
& FLAMBEES AU PASTIS

aioli & garniture au choix

19,00€

19,90€

13,90€

PLAT DU JOUR

Tous les jours, du lundi au vendredi

Yh-23h
O(u/ Ww(i/ MWO

(dimanche ouvert selon ouverture
du village des marques)
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CONTINU
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MENU LYONNAIS  30€

Salade Lyonnaise ou Oeuf Meurette

Quenelle de brochet ou Andouillette Lyonnaise
(Garniture au choix)

fle flottante ou tiramisu fraise & spéculoos
+1,80€ thé ou café gourmand

o

® MENU DES GONES
Sy 10 ang
Un verre de soft

(coca cola, limonade, sirop,
diabolo, jus pomme ou ananas)

10,50%)

Tenders de Poulet ou Steak Haché
& garniture au choix

Crépe sucre ou Nutella ou 1 boule de glace

8,50€

lE(S GOUPLS

@ COUPE GOURMANDE

I boule caramel, | boule pdte & tartiner, | boule
chocolat blang, coulis de caramel beurre salé
chantilly & noix de pécan

® (](l]lJPE TUNKY FRUITS

boule cassis, | boule frgise, | boule citron,
chantilly, fruits frais & coulis de fruits rouges

@ DAME BLANCHE

3 boules vanille, chantilly, chocolat fondu &
amandes torréfiées

LES DESSERTS

LES GARNITURES

POELEF DE LEGUMES- GRATIN DAUPHINOIS - @
POMMES DE TERRE PERSILLEES - COOUILLETTES

@® ILE FLOTTANTE AUX PRALINES 7,00€
® MOELLEUX AU CHOCOLAT 8,50€
créme anglaise & chantilly
@ TIRAMISU FRAISE & SPECULOOS 8,50&
@® CAFf OU THE GOURMAND 9,00€
@ BRIOCHE PERDUE & GLACE VANILLE 9,504
nutella, sauce chocolat, caramel beurre
salé ou nutella & chantilly
® CREPE & CHANTILLY nature ousucre  4,50€
@® CREPE & CHANTILLY nutellq, 5,50€

Caramel Beurre Salé, Confiture ou Chocolat

AU BEURRF - SALADE VERTE 4,00
BOISSONS CHAUDES —
LES SAUCES EXPRESS0/DECAFEINE ”
FCHALOTE - MOUTARDE - ST MARCELLIN 2,504 DOUBLE EXPRESSO 48
NOISETTE 2,20€
SAUCE AUX MORILIES 350S || cAPPUCINO/ CAFE LATTE / ThE 4208

Espéces - CB - VISA - MASTERCARD - TICKET RESTAURANT- ANCV / Prix NET et service compris
Liste des allergénes disponible sur demande / CONSULTEZ LORIGINE DE NOS VIANDES SUR NOTRE ARDOISE




LES BOISSONS 4 Coreree

HAPPYgfow ™

PINTE € A 5 506  COCA A 3,506
LES COCKTAILS
MOSCOW MULE 16GL 8,50€

VODKA WYBOROWA, sucre de canne, citron vert
& ginger beer

Jamaicain Mule avec Rhum ambré Havana Club
ou London Mule avec Gin Beefeater

MOJITO HAVANA 12(L

Disponible : Classique, Passion, Fraise,
Péche ou Framboise

GIN TONIC 25CL

Disponible : Sureau, Violette, Jasmin,
Concombre ou Bergamotte

PINA COLADA 25G1

Rhum Havana Club, purée de coco,
lait & jus d'ananas

SEX ON THE BEACH 23CL

Vodka, jus d'orange, cranberry,
sirop vanille & creme de péche

BILLIE GIN 15CL

Gin, jus de citron, purée framboise,
jus pomme, sirop fleur de sureau

TEQUILA SUNRISE 18CL

Tequila, jus d'orange,sirop de grenadine

(UBA LIBRE 16(L

Rhum havana brun,quartier de citron vert,
sucre de canne,sirop de vanille,coca cola

PORN STAR MARTINI 15GL. snor or prostcco 21

Vodka, jus de passion, purée de passion,
sirop de vanille & jus de citron

8,50

8,50€

8,50

8,50€

8,50€

8,50€

8,50€

10,00€

TOUS LES COCKTAILS PEUVENT ETRE CONFECTIONNES
AVEC DES ALCOOLS PREMIUMS (VOIR BARMAN)

LES MOCKTAILS
ROUGE PASSION 1L GIs0s

Jus de cranberry, jus de passion, jus de citron,
purée de framboise, sirop pamplemoussse,
sirop gingembre

CALIFORNIA 18(L

Jus ananas, jus passion, jus de citron, grenadine

VIRGIN COLADA 25(L

Jus d'ananas, lait & purée de coco

VIRGIN MOJITO 12(L

Disponible : Classique, Passion, Fraise, Péche
ou Framboise

RUBY BLOOM 13(L

Purée framboise, sirop basilic, jus de citron,
limonade, sirop vanille

LOVANIGHT 1L

Sirop lavande, purée fraise, jus de citron,
limonade, menthe

CITRONNADE 18(L

Quartier de citron vert, jus de citron,
sucre de canne, sirop de vanille et Perrier

DE{}N{E&WMQMM[ ,

LES SPRITZ
APEROL SPRITZ 18CL 9,00€
Aperol, prosecco & eau gazeuse
BELLINI PECHE OU FRAMBOISE 18CL 10,00€

purée de péche, creme de péche, jus de citron,
Perrier & prosecco

LES VINS -
géﬁr' |

ST GERMAIN SPRITZ 161 12,00€
Liqueur de fleur de sureau, Prosecco
& eau gazeuse
SIROP A L'FAU 33CL 2,50€
VERRE DE JUS D’ORANGE OU POMME 33CL 3,50€
Gyt 4500
SCHWEPPES 25(1 4,50€
Tonic ou agrumes
GRANINI 4,50
Litchi, Abricot, Tomate, Mangue, Fraise,
Ananas ou Ace
ORANGINA 25CL 4,50€
0ASIS TROPICAL 25(1 4,50
FUIETEA 2501 4,50€
LIMONADE 25(1 piabolo - 0,304 4,504
PERRIER 33(L 4,50€
SAN PELLEGRIND 7150¢
2501 1
VITTEL 4,00€ 7,50
«P repfion- / %5¢l 50l
HEINEKEN / PANACHE / MONACO 4.50€ 8,00€
5/ Alconl)
AFFLIGEM OU PICON 500€ 9,00€
0,87 Meand
BIERE DU MOIS 500€  9,00€
Tl !
DESPERADOS 33CL
5,9 7 Alcast %
VEDETT EXTRA WHITE 33(1 068
MG CHOUEFE 33c1 5000
GHOUFFE CHERRY 33(1
8 7 Aleanl) 7,00€
Gty et !
HEINEKEN 0% 33(1 5,50€

M 29«?% 12 cd 75
COTES DU RHONE AOP 550€ 27,008
Belleruche- M.Chapoutier
et LU B, 500€  44,00€
§é!Nl;]g§FsBI!eﬁ?wcLuc Colombo 9'5O€ 49'OO€
VIN DU MOMENT veiv ardeioe

[ Rosts
LANGUEDOC AOP 5,006 25,00€
Barathym - Chateau Bas d’Aumelas
HERITAGE - COTE DE PROVENCE AOC 5,504  34,00€
COTE DE GASCOGNE 1GP 5008 25008
Saint Luc - XVIII
GOLLINES RHODANIENNES 1GP 6,00€  29,00€
Marius - Chapoutier
SAINT-VERAN AOC 800&  39,00€
Vigneron des terres secrétes -

Les Préludes
VIN DU MOMENT vein ardaioe
07’ ? i
L?f % /4 254  46d
ROUGE, BLANC, ROSF 600€  9,50€
LES ALCOOLS

RICARD / PASTIS 201 4,00€

SUZE / MARTINI 4CL 4,00€

KIR VIN BLANG 12GL 4,50€

WHISKY BALLANTINES 4(L 6,00€

VODKA WYBOROWA 4(L 6,00€

GIN BEEFEATER 4CL 6,00€

RHUM HAVANA 4CL 6,00€

JACK DANIELS 4C1 8,00£

SUPPLEMENTS Red Bull 2,50€

LES DIGESTIFS

GET 27 OU GET 31, GENEPI, LIMONCFLLO,

COGNAC, BAILEY'S, EAU DE VIE POIRE 7,00€

WILLIAM

AMARETTO 8,00€

CHARTREUSE VERTE OU ?JAUNE,

MENTHE POIVREE (JACOULOT) 10,00€

DEMANDEZ NOS DIGESTIFS PREMIUMS
(VOIR BARMAN)

Labus d'alcool est dangereux pour la santé,
a consommer avec modération




